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Берген сабактары
GID-900 Доктордук диссертация

LEE-610 Семинар i

GMB-516 Биопроцесстер инженерлиги

GMB-520 Тамак азыктарын идентификациялоо жана фальсиф-сын анык

YET-900 Адистик сынак

GID-626 Тамак-аш илим жана технологиясындагы өзгөчө темалар

GMB-525 Тамак-аш инженерлигиндеги өзгөчө темалар

GID-617 Тамак-аш нанотехнологиясы

GID-500 Магистрдик диссертация

GID-502 Илим-изилдөө практикасы

GMÜ-530 Илим изилдөө иши

GMÜ-600 Доктордук диссертация

GMÜ-500 Илим изилдөө практикасы

GMÜ-512 Семинар

GMÜ-691 Семинар i

GMÜ-529 Адистик багыттагы сабак

GMÜ-692 Семинар ii

GMÜ-700 Адистик багыттагы сабактар

GMÜ-590 Семинар

GMÜ-580 Адистик багыттагы сабактар

GID-324 Тамак-аш процесстери iii

CEV-302 Процесстердин негизи iii

GMÜ-550 Тамак азыктарын анализдоодо спектроскопияны колдонуу

KMÜ-302 Процесстердин негиздери iii

GID-452 Бүтүрүү иши ii



GID-451 Бүтүрүү иши i

GID-201 Материалдык жана энергетикалык баланс

KMÜ-201 Материалдык жана энергетикалык баланс

GID-218 Тамак-аш анализи

GID-102 Тамак аш инженериясы

Административдик кызматтары

# Кызматы Бөлүм Башталышы Бүтүшү

1 Бөлүм башчысы Тамак-аш инженериясы
бөлүмү

06.09.2004 15.02.2005

2 Бөлүм башчысы Тамак-аш инженериясы
бөлүмү

16.02.2005 31.08.2005

3 Декан Инженердик факультети 16.02.2005 31.08.2005

4 Ректор жардамчысы Ректорат 01.09.2005 24.09.2005

5 Бөлүм башчысы Химия инженердиги бөлүмү 27.02.2008 30.11.2009

6 Декан Инженердик факультети 30.11.2009 22.12.2009

7 Биринчи проректор Ректорат 07.09.2011 03.08.2015

8 Биринчи проректор Ректорат 03.08.2015 26.06.2020

9 Биринчи проректор Ректорат 26.06.2020 01.03.2023

Жетекчилык кылган диссертация темалары

1 PhD
Жаңыл Искакова
2016
KIRGIZ MİLLİ FERMENTE İÇECEĞİ BOZO ÜRETİM TEKNOLOJİSİNİ GELİŞTİRME VE KULLA

2 PhD
Жылдызай Өзбекова
2016
KG'DA ÜRETİLEN BAZI GIDA MADDELERİNİN ÖZEL.FLORESANS SPEKTR.VE İST.KEMOMETR

3 PhD
Айчурок Мажитова
2016
KG'IN ÇÜY BÖLGESİNDE ÜRETİLEN KISRAK SÜTÜNÜN VE KIMIZIN ÖZELLİKL.ARAŞTIRM.



4 Магистр
Нурайка Назарова
2022
BİTKİ PROTEİNLERİNİN FONKSİYONEL ÖZELLİKLERİNİN VE AMİNO ASİT PROFİLİNİN AR

5 Магистр
Рахат Анарбай кызы
2022
AT YAĞININ FİZİKO-KİMYASAL ÖZELLİKLERİNİN İNCELENMESİ

6 Магистр
Каныкей Салиева
2021
KISRAK SÜTÜNE DAYALI YENİ FERMENTE SÜT ÜRÜNÜN GELİŞTİRİLMESİ VE ÖZELLİKLERİ

7 Магистр
Абдухалим Абдылдаев
2020
KURUTULMUŞ ET TOZLARININ FLORESAN VE REOLOJİK ÖZELLİKLERİN ARAŞTIRILMASI

8 Магистр
Акйлаы Жхйналыева
2012
SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİNDE MELAMİN TAYİNİ

9 Магистр
Аынура Барйлбекова
2011
BALIĞIN KALİTESİNİ FLÜOROSAN SPEKTROSKOPİSİ İLE ARAŞTIRMAK

SCI, SCI-E, SSCI жана AHCI индекстүү журналдарда басылган
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